Makowy sernik
Masa serowa
· 25 - dag cukru pudru.

· 5 jajek.

· 1 kg twarogu.

· ½ kostki margaryny.

· Aromat.

· Bakalie.

Masa makowa
· 50 - dag maku.

· 30 - dag cukru pudru.

· 2 jajka.

· Białko.

· 2 - łyżeczki tartej bułki.

· Aromat.

Ciasto
· 20 - dag mąki.

· 10 - dag cukru pudru.

· ½ - kostki margaryny.

· Żółtko.

· Płatki migdałowe.

· Lukier.

Przygotowanie
· Mąkę posiekać z margaryna i cukrem, wbij żółtko, zagnieść

                      ciasto, schłodzić. Rozwałkuj, włóż do natłuszczonej

                      blachy, robiąc podwyższony brzeg. Po nakłuwaj i piecz

                      15 minut w temp. 200 C. Ostudź.

· Mak Sparz, osącz, i zmiel 2 razy. Utrzyj z cukrem i żółtkiem.

                      Dodaj tartą bułkę, delikatnie wymieszaj z ubitymi na 

                      pianę bakaliami i aromatem.

· Odciśnij ser i zmiel go 2 razy. Margarynę utrzyj z cukrem i 

                      żółtkiem. Do masy jajecznej dodawaj - cały czas mieszając

                      ser. Na koniec dodaj aromat, bakalie i pianę ubitą z białe.

· Na podpieczonym cieście układaj na przemian masę makową i 

                      obok masę serową.

· Piecz 45 - minut w temp. 190º C.

· Ostudź, polej przygotowanym lukrem, udekoruj płatkami.

